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PUOLUKKAPUURO

11 vetta

4-5 dl puolukoita

1 dl sokeria

1,5-2 dl mannasuurimoita

1. Survo marjat kattilan pohjalla. Lis&a vesi.

2. Keitd marjasurvosta 10 — 15 min. Siivil6i liemi, jos haluat tasavarisen puuron.
3. Lisda sokeri ja lisdd mannasuurimot kiehuvaan mehuun koko ajan sekoittaen.
4. Hauduta puuroa noin 15 min. valilla sekoittaen.

5. Jaahdyta puuro ja vatkaa se kuohkeaksi.

Ohje ja kuva: Martat

PUOLUKKAPIIRAKKA

8 dl vehngjauhoja
3-4dl sokeria
250 g sulaa margariinia
2tl soodaa
1 muna
2dl piimaa

0,5-11 puolukoita

e Sen kuin sekoitat kaikki muut ainekset kesken&an, paitsi kananmuna piima.
e Ota murumaisesta taikinasta 2dl sivuun, ja lisda loppuun piima ja kananmuna.
e Levita taikina leivinpaperin pééalle reunalliselle uunipellille.
¢ Ripottele puolukat taikinalle ja lopuksi murusta sivuunlaitettu taikina pinnalle.
e Paista 250 asteessa noin 15 minuuttia.
e Kokeile myods mustikoilla tai raparperill&.

Ohje ja kuva : Kotikokki



